UZivatelska prirucka pro

Bellman Cappucino
Rada CX-25



Obecna informace

Kévovary a cappuccino rady Bellman CX-25 (CX-25 a CX-25P) jsou modely s varnou deskou uréené pro domdci pouziti,
cestovani a kempovani. Kompaktni design fady CX je vyroben z odolné nerezové oceli 18/8 a tepelné odolného
bakelitu a Ize jej pouzit na plynovych, elektrickych, otevienych plamenech a vétsiné indukénich varnych desek.

Rada CX produkuje bohaté, autentické espresso béhem nékolika minut pomoci tlaku pary, ktery protlaé&i vodu
kavovou sedlinou ve filtraénim koSi a vytvofi kvalitni extrakci. Jednotka generuje dostatecny tlak pary po pripravé
espressa k ohrati a napénéni mléka pomoci vestavéné parni trysky se 2 otvory, takZze si mizZete pripravit své oblibené
kavy na bazi mléka, jako jsou cappuccino, latte a flat white.

Kazda jednotka je dodavana s nastavitelnym filtracnim kosem (pomoci prilozené redukce kose), ktery vam umozni
snadno pfipravit dostatek kavy pro 3, 6 nebo 9 davek espressa na zakladé 30 m1 davky espressa. Model CX-25P je
také vybaven vestavénym manometrem, takZze mizete dosahnout konzistentnich extrakci pfi optimalnim tlaku a
zajistit dostatecny tlak pro pouziti parni trysky po vareni.

Pfed prvnim pouzitim kdvovaru a cappuccina fady CX-25 si prectéte cely ndvod k pouziti. Jednotky fady CX-25 jsou
tlakova zafizeni, kterd pfi provozu vyzZaduji nalezitou péci. Navod uchovavejte na bezpecném misté a pravidelné se k
nému vracejte.

VAROVANI A BEZPECNOST - Prectéte si prosim pozorné tuto st

1. Jednotky fady CX maji bezpecnostni pretlakovy ventil zabudovany do zakladny rukojeti (A15). pokud se ventil
béhem provozu otevie a zacne vypoustét paru, jednotka dosdhla maximalniho optimalniho provozniho tlaku
a zdroj tepla musi byt vypnut, aby se jednotka mohla ochladit.

2. Neprovozujte jednotku pfi nadmérném tlaku. Spravny tlak pro provoz jednotky pro ptipravu esspressa je 0,5
az 1,2 BAR a pro vyrobu pary 1,5 aZ 2 BAR.

3. Nepokousejte se odsroubovat a odstranit viko jednotky, kdyzZ je horkd a/nebo pod tlakem. NeZ se pokusite
sejmout viko, nechte stroj vychladnout a oteviete parni ventil, aby se uvolnil veskery vnitini tlak.

4. Béhem pouZivani nenechavejte jednotku bez dozoru. Pfi uvolfiovani ventilu kdvy nebo parniho ventilu je
tfeba dbat naleZité opatrnosti, aby nedoslo k poranéni nebo zranéni. Para a horka kdva se mohou opafit a
spalit. Nez pomalu otevrete kterykoli ventil, ujistéte se, Ze je pod sparovaci trysku nebo parni tryska umisténa
konvic¢ka na kdvu nebo mléko.

5. Kovové povrchy jednotky se béhem provozu velmi zahieji. Nepokousejte se dotykat kovovych povrchli nebo
zvedat jednotku za kovovy povrch. Pokud je nutné se strojem manipulovat nebo jej stabilizovat, uchopte
tepelné odolnou bakelitovou rukojet a/nebo pouzijte rukavice vhodné do trouby.

6. Neprovozujte jednotku bez dostatecného mnozstvi vody uvnitf a nenechte jednotku vyvafrit nasucho. Pfi
provozu pouzivejte indikatory hladiny vody uvnitr téla v souladu s pokyny v této knize. Pokud na jednotce
pouzivate pouze parni trysku, ujistéte se, Ze je jednotka alespori z jedné tretiny (1/3) pIna vody.

7. Béhem provozu na plyn nebo ohen s otevienym plamenem zajistéte, aby byl zdroj tepla nastaven dostatecné
nizko, aby plamen nemohl stoupat vysoko po stranach jednotky a/nebo (véetné pfi pouZiti na
elektrickych/indukénich varnych deskach) zplsoboval, Ze jednotka prehfivejte a rukojet je pfilis horka na
dotyk. Nadmérné teplo mize jednotku poskodit a neni nutné.

8. Neprovozujte jednotku, pokud je poSkozena. Tésnéni v jednotce je nutné pravidelné vyménovat a stroj
pravidelné kontrolovat, zda neni opotfebovany a poskozeny. Pokud se vyskytnou néjaké zavady, vratte
jednotku na misto zakoupeni ke kontrole.

9. Pred zahratim jednotky se ujistéte, Ze je horni viko zcela dotazeno a ujistéte se, Ze silikonovy O-krouzek, ktery
je umistén pod okrajem varného kose, neni vidét.




Kavovar Ballman rady CX-25

A01 4241 Varny vytok

A02 B140 Kotel z nerezové oceli

A03 C600 Horni viko se sadou ventill
na kavu

AO5 5070 Tésnéni nadrze, G70

AO6 D120 3/6 reduktor

A08 G240 Centralni hridel

A09 1102 Indikator hladiny vody

A10 D310 Sada filtrG/svarovacich kosu
Al11 5839 Bakelitova rukojet

A12 A210 Knoflik ventilu kdvy

A15 1250 Bezpecnostni vypoustéci
ventil

Al6 A210 Parni ventil

Al7 G302 Utahovaci horni knoflik
010 CX-25P-P Tlakomér (pouzity pouze pro
CX-25P)

Pokyny pro Cisténi a udrzbu rady CX-25

A) Cisténi a priprava nové jednotky

KdyZ je jednotka nova, pfipravte ji k prvnimu pouZiti dikladnym vycisténim a oplachnutim vsech ¢asti horkou vodou.
Neni nutné zadné drhnuti Zadnych ¢asti nebo povrchd. Po oplachnuti vech ¢asti spustte cyklus pouze s vodou podle
pokynu pro ptipravu kavy bez vkladani kdvové sedliny do filtracniho kose a ujistéte se, Ze jsou ventil na kavu i ventil
pary dikladné proplachnuty. Tento postup CiSténi a sterilizace by se mél pravidelné opakovat, aby byl pfistroj Cisty a
aby nedoslo k ucpani ventild kavy a pary.

B) Pravidelné Cisténi po pouZziti

1)
2)
3)
4)

5)

6)

7)

Odstrante jednotku ze zdroje tepla.

Otevrete parni ventil, aby se uvolnil veskery vnitfni tlak a nechte jednotku vychladnout.

Kdyz je parni ventil i kavovy ventil otevieny, Ize horni viko bezpecné sejmout.

Vyjméte filtracni kos a vyprazdnéte kavovou sedlinu. Davejte pozor, abyste nevyhodili redukci kose, pokud ji
pouzivate.

Oplachnéte viechny ¢asti a vnitfek jednotky. Neponofujte jednotku a manometr do vody, protoZe by mohlo
dojit k poskozeni manometru. Nepouzivejte drsné mydlo nebo abrazivni Cistici prostfedky, protoZze mohou
poskrabat a poskodit kovové povrchy a ovlivnit chut kdvy. Neumyvejte v myéce na nadobi.

K dikladnému osuseni jednotky pouzijte mékky, suchy hadrik. Jednotku lIze skladovat s volné nasazenym
vikem a otevienymi ventily pro kavu a pdru. Nenechavejte jednotku sedét po dlouhou dobu se starou vodou
a/nebo kdvovou sedlinou uvnitf.

Pravidelné CiSténi po pouZiti prodlouzi Zivotnost jednotky. Jednotkou pravidelné provadéjte pouze vodni
cyklus, abyste dukladné vycistili vnitfek.

Tip na Cisténi:



Pro snadnéjsi ¢isténi vycCistéte po pouziti kdvovy ventil a po napénéni mléka ihned proplachnéte parni trysku, abyste
odstranili veskeré zbytky mléka na trysce a Spicce. Okamzité CiSténi a pravidelna udrzba zajisti, Ze jednotka bude
fungovat tak, jak ma, a bude produkovat tu nejlepsi moznou kavu.

C) Skladovani

Nikdy neskladujte jednotku plnou vody a/nebo staré kavové sedliny. Vidy se ujistéte, Ze je jednotka po pouZiti zcela
vyCisténa a vysusena a skladovana s otevienymi obéma ventily (A12 a A16). Pokud byla jednotka uskladnéna po
dlouhou dobu, spustte cyklus pouze s vodou a ujistéte se, Ze ventil na kavu i ventil na paru jsou proplachnuty, aby
byla pfipravena k pouziti. Jednotka pouZziva silikonova tésnéni potravinarské kvality, kterd pfi bézném pouzivani vydrzi
mnoho let, ale ¢as od ¢asu mUiZe byt nutné je vyménit za nové tésnéni. Pokud budete potrebovat nahradni dily,
obratte se na svého dodavatele.

Uzivatelska prirucka rady CX-25

Pred pouzitim jednotky si pozorné prectéte tento navod.
A) Budete potirebovat nasledujici polozky:

1) Jednotka CX-25 nebo CX-25P.

2) Kavova zrna mleta stfedné/jemné, vhodna pro varné espresso.

3) Salek kdvy nebo karafa.

4) Lzici namacknéte a vyrovnejte kavu do filtracniho kose.

5) Tepelné odolna konvicka (nejlépe nerezovd) pro naparovani a napénovani mléka.

B) Priivodce espressem

1) Odsroubujte utahovaci knoflik (A17) a sejméte horni viko (A03). Vyjméte filtracni kos (A10) a redukci kose
(A0S6).

2) Naplnte jednotku vodou po rysky hladiny uvnitf téla (A09) pro poZzadovany pocet davek espressa (3, 6 nebo
9). Pro urychleni procesu vareni naplrite jednotku horkou vodou. Nepfeplnujte jednotku: voda nesmi zakryvat
bezpecnostni vypoustéci ventil (A15) umistény na zakladné rukojeti.

3) Naplnte filtraéni koS (A10) aZ po okraj mletou kdvou, poufZijte stfredné/jemné mletou kdvu vhodnou pro
espresso na varné desce. PouZijte redukci na kos (A06), chcete-li pfipravit 3 nebo 6 davek espressa, a redukci
Uplné vyjméte, pokud si prejete udélat 9 davek. Pro 6 ran vlozte redukci do filtracniho kose kratSim koncem
doll. Pro 3 vystrely vlozte redukci dlouhym koncem dold.

4) Pokud pouzivate koSovy reduktor (A06), ujistéte se, Ze mleta kava je umisténa na vrch reduktoru, nikoli pod
néj. Pomoci lZice rovnomérné rozprostrete kavu v kosiku a lehce pfimacknéte. Je nutné poufZit stfedni/jemné
mleti vhodné pro espresso na spordku (kavova sedlina jen vétsi nez malé otvory ve filtracnim kosi). Pokud je
sedlina pfilis hruba, kava bude slaba a vodnata a pfilis jemna sedlina mliZze ucpat jednotka.

5) Umistéte filtracni koS (A10) na centralni hiidel (A08) uvnitf jednotky. Ujistéte se, Ze silikonovy O-krouzek je
spravné umistén pod okrajem filtracniho koSe proti okraji jednotky. Ocistéte okraj prfebytecné kavové sedliny,
abyste zajistili dobré utésnéni.

6) Umistéte horni viko (A03) na centralni htidel (A08) a otocte kadvovy ventil tak, aby byl umistén proti rukojeti
jednotky. Zasroubujte utahovaci knoflik (A17) co nejpevnéji, aby bylo zajisténo spravné utésnéni vika.
Ujistéte se, Ze silikonovy O-krouZek pod okrajem filtracniho koSe neni vidét.

7) Uplné zavfete parni ventil (A16) a kavovy ventil (A12) otocenim po sméru hodinovych ruci¢ek. Umistéte
jednotku na zdroj tepla a nastavte na nizkou stfedni teplotu. Topna plocha by méla byt mensi nez spodni
cast jednotky. U plynovych spordak( zajistéte, aby se plamen nezvedal po stranach jednotky, protoZe by
mohlo dojit k poskozeni jednotky a rukojeti.

NAVOD CX-25

8) Umistéte Salek kavy nebo karafu pod vypust kdvy (A01) a otevrete kdvovy ventil (A12) o 180 stupn( proti
sméru hodinovych rucicek.



9) Nechte jednotku zahftivat po dobu 5 az 10 minut (déle, pokud zacinate se studenou vodou), dokud se voda
uvnitf nepfivede k varu. Jakmile dojde k varu, kdva zacne odkapdvat vytokem kavy a proud kavy zesili. Pro
silnéjsi espresso _zavrete ventil kavy na dalSich 30-60 sekund, jakmile kdva za¢ne odkapdvat, a poté jej znovu
otevrete.

CX-25P NAVOD - pomoci tlakoméru

10) Nechte jednotku zahfivat po dobu 5 az 10 minut (déle, pokud zacinate se studenou vodou), dokud se voda
uvnitf nepfivede k varu. Jakmile se voda zacne vafit, manometr zacne stoupat.

11) Kdy?z rucicka na tlakoméru (010) dosahne 0,5 aZ 1,2 BAR (zacCatek zeleného pruhu), jednotka je pripravena k
pfipravé kavy. Umistéte Salek kdvy nebo karafu pod vypust kavy (326) a oteviete kdvovy ventil (A12) o 180
stupnd proti sméru hodinovych rucicek. Po nékolika sekundach vytece z vypusti kavy proud kavy.

12) U slabsiho espressa lze kdvovy ventil otevfit dfive, neZ se voda zacne vafrit, nebo jej nechat zavieny a otevreny
pfi nizSim tlaku, kdyZ je rucicka na manometru mezi 0 a 0,4 BAR.

13) Nepfripravujte kdvu, pokud tlak prfesahne 1,2 BAR. PfiliSny tlak neni nutny a kavova sedlina se prehreje a spali.

14) Pokud kava nevytéka z vypusti kdvy nebo jen velmi pomalu odkapava, mize byt kava pfilis jemna. Odpojte
jednotku od zdroje tepla a nechte ji vychladnout a vyzkousejte hrubsi mleti kdvy. Spravna velikost mleti je
tehdy, kdyz jsou jednotlivé kavové sedliny vétsi nez malé otvory ve filtracnim kosi (A10). NepouZivejte
praskovou kavu.

C) Priivodce napafovanim a napénovanim mléka

1) Nez se pokusite pfistroj pouzit k napafovani mléka, méjte pripravené davky espressa.

2) Po naliti espressa zaviete parni ventil (A16) a kavovy ventil (A12) a nechte pfistroj 3 az 5 minut pokracovat v
ohrevu. Tim se vytvori dostatecny tlak pro napafovani mléka. Pokud pouzivate CX-25P, tlak bude dostatecny k
naparovani, kdyz métidlo ukazuje mezi 1,2 az 2 BAR.

3) Naplnte Zaruvzdorny dzban nebo dzban studenym mlékem. Nenaplnujte dzban do poloviny, protoZze mléko se
pfi napénovani zvétsi a zvétsi svlij objem.

4) Umistéte konvicku pod parni trysku tak, aby jeji Spicka byla tésné pod hladinou mléka, a pomalu otevirejte
parni ventil (A16), dokud nezacne vychazet silny a staly proud pary. Jednotka by méla byt béhem napénovani
udrzovana na mirném stupni ohrevu.

5) Drzte spic¢ku hulky u stény konvicky, aby se v mléce vytvofil vir. Posouvejte Spicku vyse, nize, blize k okraji
nebo déle od okraje konvicky, abyste rozbili vétsi bubliny a ménili mnoZstvi vzduchu pfidaného k napénéni
mléka a vytvoreni mikropény. Struktura mléka by méla byt hladka a hedvabna.

6) MIéko se pfi napénovani zahreje a zvétsi svlj objem. U cappuccina napérite, dokud se objem témér
nezdvojnasobi a u latte, dokud mléko nezvétsi objem 1 1/2 krat. Pokud tlak z hiilky klesne, zvysi se zdroj
tepla.

7) Pokracujte v zahtivani mléka, dokud nebude zakladna konvic¢ky na dotek horka, poté vyjméte parni trysku z
konvice. Davejte pozor, abyste mléko neprehtali a nepfipalili. Pokud pouZivate teplomeér, idealni teplota pro
ohrev mléka je 60-70 stupnd. Vyroba kvalitniho napénéného mléka je zabavna a mlze vyZzadovat trochu
cviku.

8) Zavrete parni ventil a vypnéte zdroj tepla. Vycistéte parni trysku proplachnutim pary skrz trysku a otrete jeji
hrot, abyste odstranili veskeré zbytky. Je velmi dllezZité zajistit, aby byla parni tryska fadné vycisténa, aby se
zabranilo rlstu bakterii. Nepokousejte se odstranit parni hrot.

9) Mlze pomoci naplnit dzban vodou a spustit parni trysku, jako byste napénili mléko, abyste zajistili odstranéni
vsech zbytk( mléka.

10) Pridejte horké, napénéné mléko do svého espressa a vychutnejte si!

D) Dalsi poznamky a tipy



Nejlepsich vysledk(i dosahnete, pokud pouZijete Cerstvé uprazenou kavu a tésné pred pripravou kavy namelte kavova
zrna. Doporucujeme pouZivat tmavé prazena kdvova zrna, ktera zajisti bohaté, plné espresso. Fazole by mély byt
mleté stfedné/jemné s konzistenci jako bily cukr. Spravna velikost mleti je, kdyz jsou jednotlivé kavové sedliny jen
vétsi nez malé otvory ve filtracnim kosi.

Jednotky fady CX-25 lze pouZzit k napénéni mléka pro horkou ¢okolddu a jiné napoje, aniz byste si s jednotkou museli
pripravovat kavu. Jednoduse naplrite stroj alesporn z jedné tretiny (1/3) vodou a postupujte podle vyse uvedeného
Pravodce pro naparovani a napénovani mléka. V pristroji pouzivejte pouze mletou kavu a vodu. Pravidelné cisténi
ihned po pouZiti prodlouZi Zivotnost jednotky a pokazdé zajisti nejlepsi vysledky.

Uchovavejte prosim tyto pokyny na bezpecném misté a pravidelné se k nim vracejte.

ZARUKA

Na Bellman je poskytovana standardni zakonem urcend zaru¢ni doba. Tato zaruka je nepfenosna a neni mozna
kompenzace ve finan¢ni hotovosti. Zaruka se nevztahuje na produkty, které byly pouzity jinak, nez je ur¢eno v tomto
navodu k pouziti.

Zaruka se rovnéz nevztahuje na:

e Poskozeni vyplyvajici z nevhodného pouzivani, zanedbani péce nebo jakéhokoli jiného pouziti
Bellmana pro ucely, které nejsou uvedeny v této pfrirucce.
¢ Poskozeni vnéjsiho vzhledu, poskozeni zplisobena korozi nebo postupnym opotiebenim.

Jakékoliv zdsahy nebo opravy nepovolanymi osobami maji za nasledek zruseni zaruky produktu.



