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Flair PRO 3

Navod k pouziti



Uvod do PRO 3

Vitejte v uzasném svét€ domaciho espressa s Flair PRO 3.

Spolecnost Flair espresso ptivodné zacinala jako projekt na Kickstarteru, jehoz cilem bylo nabidnout
jednoduchy,

cenové dostupny domdci pdkovy espresso kdvovar a déle se rozrostl do kompletniho katalogu
promyslenych produktti zaméienych na espresso. Jsme hrdi na nasi neustdlou expanzi,

pohanéno inovaci a touhou zpfistupnit espresso vSem.

Jsme moc radi, Ze jste tady, a uZ se nemtizeme dockat, az s vdimi zacneme vafit lahodné panaky.
sebe a své blizké. NeZ se ale do toho pustime, chtéli bychom zminit nékolik véci:

* Pro dosaZeni dobré extrakce espressa budete muset pouZit Cerstvé praZzend zrna a namlit je v
mlynku na espresso.

¢ Vice informaci naleznete na naSich webovych strankach pomoci QR kédt. Myslime si, Ze
videonavody k vafeni piva jsou nejlepSim zplisobem, jak se ucit.

* A konecné, jsme tu, abychom vam pomohli s vasi cestou k espressu. Pokud narazite na jakékoli
dotazy nebo problémy, obrat'te se na naS prvotfidni tym zdkaznické podpory. Jsme vam vzdy k
dispozici, abychom vam pomohli, jak jen to bude moZzné.

Video tutorial:

Nejlepsi zpusob, jak se ucit, je sledovat

Video tutoridly: https://flairespresso.com/flair-pro3-tutorials/
Kontaktujte Flair: https://flairespresso.com/contact/

Dily, prislusenstvi a dopliiky pro piipravu skvélého espressa

Hlavni polozky zahrnuté ve vaSem PRO 3



. Hlavni sloupek a paka

. Baze

. Pist s manometrem

. Tenkosténny PRO varny valec s
Stainless Steel plunger ( vnitrni cdsti
vdlce )

5. Disperzni sito z nerezové oceli

6. Bezedny portafiltr

7. Nerezova ocelové tamper
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. Davkovaci pohar

. Trychtyt
10. Odkapévaci miska z nerezové oceli
11. Nerezova vylevka
12. Kloubové zrcitko
13. Silikonovy pfedehtivaci trychtyf
14. Pfenosné pouzdro ( neni zobrazeno

)

Nastaveni rychlejsi, nezZ feknete Espresso

Sestaveni ramu ve dvou krocich

i

1. V&S sloupek Flair a zdkladna musi byt smontovany pomoci dodaného Sroubu. Spust'te sloupek do
zdkladny a zaSroubujte Sroub do zdvitu. Utdhnéte dodanym Sestihrannym kli¢em.

2. Pfipevnéte zrcdtko na kulatou magnetickou minci na levé strané zakladny. VloZte sviij Stainless
Steel Drip Tray do zdkladny... a miiZete zacit!



Byt v espressové zoné

Pouzivani a pochopeni tlakoméru

1. Pfimo v espressové zoné

Gratulujeme, vafite espresso! Vase ddvka kdvy by méla v espressové zoné trvat zhruba 35—-45 sekund, aby
se dosdhlo plné extrakce. Pokud vafite kratSi dobu, neZ je uvedeno vySe, namelete jemnéji. Pokud je
extrakce velmi pomald, zvaZte pouZiti hrubéji namleté kavy.

2. Pod espressovou zénou

Pokud se vdim nepodaii dosdhnout zény espressa — ani jednim z Portafilter — miZete bud’ namlit jemnéji,
nebo zvysit silu padky. Pokud zvySend sila nefunguje, budete muset mlit jemnéji.

3. Nad espressovou zénou

Pokud jste nad zénou espressa, bud’ tlacite pfiliS silné€, nebo je kdva namleté prili§ jemné. PouZijte hrubsi
mletou kdvu nebo na packu tlacte méné. Pokud stisknete STOP, pa¢ku pomalu uvoliiujte.

Jak si doladit Gder pomoci méridla

Snadné zmény pro lepsi espresso



TLAK
1-5 BARU 6-9 BARU 10-12 BARU >12 BARU

DOBA Vice nez 45 Veétsi tlak Hrubéji mlit Hrubé;ji mlit NEBEZPECT!
LOUHOVANI sekund ZASTAVTE A
30-45 ZLIKVIDUJTE
UMISTENOU
Jemnési Spravné Hrubéji mlit ZEMINU
brouseni pripravené
espresso
Méné nez 30 Jemnéjsi Jemnéjsi Mensi tlak
sekund brouseni brouseni

Jste jen par vterin od ru¢né pripraveného espressa

Priprava prvniho espressa
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1. Rozdélte sparovaci hlavu — Rozdélte ji na Ctyfi ¢asti: 1) Pist 2) Spatfovaci valec s plunzrem 3) Sitko 4)
Portafiltr.

7 Yz

2. Ujistéte se, Ze pist je v horni ¢asti valce — Pomoci odmérky posuiite pist do horni ¢asti spafovaciho
vélce.

3. Pripravte si Cerstvé praZzené fazole — 15-17 grami fazoli rozemlejte v mlynku na mleci kameny a
pridejte do portafiltru.
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4. Lehce uduste na rovném povrchu — Pomoci péchu rovnomérné uduste zeminu.

5. Pridejte Dispersion Screen k Portafilter - Pridejte Portafilter k rdmecku PRO 3 a umistéte
obrazovku nahoru.

6. Pridejte sparovaci valec do Portafilter - Pritlacte vélec na portafiltr. Pfedehfivani neni nutné.
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7. Napliite valec prevaienou vodou — Napliite valec PRO 3 pfies pist pravé prevafenou vodou.

8. Vlozte tlakomér — Pfipevnéte tlakomér na horni ¢4st pistu. Pro nejlepsi vyhled otocte tlakomér nahoru.

9. Spust'te paku dolii: Zamérte se na zéonu espressa — Zaméite se na extrakci v zoné espressa po dobu
30-40 sekund.

Varovani:

e Nikdy neuvoliiujte piku prudce! Miize dojit k VYSTRIKANI vrouci vody!
* Pokud se packa extrémné t€Zko spusti, je kdvova sedlina prili§ jemna

Sumivé espresso, den za dnem



Cisténi vaseho PRO 3

Postupujte podle niZe uvedenych krokt. Cisténi kdvovaru Flair PRO 3 by mélo probihat pouze vodou.
Neni potieba Zddné mydlo, protoZe by mohlo ovlivnit chut” espressa. Nikdy neddvejte soucdsti kdvovaru

PRO 3 do mycky nddobi.

|

*Uchopte zde

1. Pomalu zvednéte paku a vyjméte sestavenou spafovaci hlavu z rdmu PRO, pricemZ uchopte silikon
v mistech vyznacenych vyse.
2. Sejméte manometr a vylijte pfebytecnou vodu do diezu. Poté oddélte Portafilter a vélec
uchopenim silikonu.
. Odstrante sito a vyklepejte sedlinu do odpadkového koSe nebo ji vyhrabejte tupym nastrojem.
. Resetujte pist pomoci odmérky. Umistéte valec nad odmérku a zatlacte dolu.
5. VSechny varné ¢asti oplachnéte vodou z kohoutku. Pred opétovnym sestavenim nechte uschnout.
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Ne vSechny mlynky jsou si rovny

Zajisténi spravného mleti pro dokonalé espresso



Jednim z nejcastéjSich problémi, s nimiZ se novi
kdvovary Flair-ista setkdvaji, je nedostatecny tlak pfi
vafeni. To je téméf vZdy zplsobeno tim, Ze kdva
nebyla dostate¢né jemné namleta v mlynku s metlou
vhodném pro espresso. Mlynky s noZi a predemletd
kdva témér nikdy neposkytnou s vaS§im PRO 3 dobré
vysledky. Pokud mate potiZze, obratte se na nas
zdkaznicky servis, ktery vam poradi, zda budete
potfebovat upgrade mlynku!

Nékdo to ma rad horké!

Volitelny predehiev pro svétle prazenou kavu

V4§ PRO 3 je doddvin s predehfivacim
trychtyfem, ktery se vejde do konvice.
Pokud chcete predehtdt vélec a zajistit tak
vyssi teplotu extrakce, vloZzte predehiivaci
trychty do konvice pfed ohfevem vody.
Poté vloZte vilec do trychtyte a nechte ho,
dokud se voda nezahieje. Po dokonceni
vilec opatrné vyjméte a vloZte jej do
ptipraveného portafiltru. Poté pridejte
vodu a nechte vafit!

POZOR: Vilec bude horky a mél by byt
vyjmut ru¢nikem.

Spi¢kovy zakaznicky servis Flair je na dosah ruky

ReZeni problémii s vasim PRO 3
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Kontaktujte nds primo: https://flairespresso.com/contact/
Zaruka a zpuasob pouzivani vyrobku
Na produkty je poskytovana standardni zdkonem urcend zaru¢ni doba. Tato zdruka je nepfenosnd a neni
moznd kompenzace ve finan¢ni hotovosti. Zaruka se nevztahuje na produkty, které byly pouZity jinak, nez
je urc¢eno v tomto navodu k pouziti.
Zaruka se rovné€Z nevztahuje na:

* Poskozeni vyplyvajici z nevhodného pouZzivéni, zanedbéni péce nebo jakéhokoli jiného pouziti pro

ucely, které nejsou uvedeny v této prirucce.
¢ Poskozeni vnéjSiho vzhledu, poSkozeni zplisobend korozi nebo postupnym opotfebenim.

Jakékoli zasahy nebo opravy nepovolanymi osobami maji za nasledek zruSeni zaruky produktu.

Prodejce a dovozce: NajTrade s.r.o., Hiskova 31, 04023 KoSice, IC: 50590502.
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